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Resumo: 

O estudo teve como foco a caracterização físico-química do licuri caramelizado, com o objetivo de avaliar 

parâmetros de qualidade relacionados aos teores de cinzas, umidade e carboidratos. Para isso, foram aplicados 

métodos laboratoriais de incineração em mufla, secagem em estufa e determinação de glicídios pelo método 

de Fehling. Os resultados apontaram teor médio de cinzas de 1,24%, dentro da faixa esperada para alimentos 

e indicativo de baixa concentração mineral; teor médio de umidade de 5,16%, considerado baixo e favorável 

à conservação do produto; e teor médio de carboidratos de 61,11%, confirmando sua relevância como fonte 

energética e para as características organolépticas. Conclui-se que o licuri caramelizado apresenta composição 

adequada para consumo, destacando-se a importância do monitoramento da umidade e da padronização dos 

procedimentos analíticos para garantir sua qualidade.  
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