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Resumo: 

Este estudo teve como objetivo analisar as características físico-químicas das amêndoas de licuri salgado 

(Syagrus coronata), com foco em cinzas, umidade e sólidos totais. O licuri é uma palmeira típica do 

semiárido brasileiro, de grande relevância socioeconômica, cultural e ambiental, sendo aproveitado na 

alimentação, artesanato e produção de óleos (Caetano,  2021). As análises foram realizadas com amostras 

produzidas pela associação mulheres em ação, seguindo metodologia do Instituto Adolfo Lutz. Para cada 

parâmetro, utilizaram-se três repetições de 5 g. Os resultados mostraram: umidade de 2,26% ± 0,092, sólidos 

totais de 97,74% ± 0,095 e cinzas de 3,26% ± 0,031. O baixo teor de umidade e o elevado valor de sólidos 

totais indicam boa estabilidade frente ao crescimento microbiano e às reações químicas dependentes da água, 

aumentando a vida útil do produto. O teor de cinzas confirma a presença de minerais que agregam valor 

nutricional e tecnológico. Não foram encontrados estudos semelhantes que permitam comparações, 

evidenciando o caráter inédito da pesquisa. 
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