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Resumo:

Considerando sua ampla disponibilidade em regides semiaridas e seu potencial como recurso alimentar
regional, o licuri desponta como uma alternativa sustentavel para a nutri¢do de bovinos leiteiros. Objetivou-se
incluir a torta de licuri na dieta de vacas leiteiras para avaliar o rendimento do queijo de coalho. Foram
utilizadas 3 vacas mesti¢as Holandés x Gir no ter¢o médio da lactagdo, com peso corporal médio inicial de 499
+ 58 kg, distribuidas em delineamento experimental quadrado latino 3x3. Os tratamentos foram constituidos
de dietas contendo niveis de inclusdo da torta de licuri, a saber: T1 — 0% de inclusdo da torta de Licuri; T2 —
2,5% de inclusdo da torta de Licuri; T3 — 5,0% de inclusdo da torta de Licuri. Os volumosos utilizados foram
a silagem de milho ¢ a palma forrageira in natura picada, cujas proporgdes eram de 40% e 30%
respectivamente. As amostras de leite foram coletadas e submetidas a coagulagdo com adi¢do de coalho
liquido. Apds a formagdo da massa, realizou-se o corte, dessoragem e prensagem. Realizou-se a salga imida
dos queijos que foram mantidos sob refrigeracdo por 24 horas. O rendimento foi determinado com base na
razdo entre a massa de queijo coalho produzido (kg) e a quantidade de leite utilizada (kg). O rendimento dos
queijos de coalho foram de: 11,85%, 11,62% e 12,0% para os niveis de 0; 2,5 e 5% de torta de licuri. Concluiu-

se que os niveis de inclusdo da torta de licuri ndo influenciaram no rendimento dos queijos de coalho.
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